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Riesling, feinherb 
Weißwein 

So dynamisch – so geschmeidig – so verspielt 
Mit den Genen von Raubkatzen, ihrem wilden Verwandten  
zum Verwechseln ähnlich und nicht zu unterschätzen.  
Innerlich jedoch zahm und schmusebedürftig. Gerne auf  
der Suche nach neuen Abenteuern, beeindruckt sie mit  
ihrer selbstbewussten und ausgeglichenen Art. Furchtlos und  
risikofreudig scheut sie keine Herausforderungen. Vereint  
perfekt die Gegensätze aus räuberischem Erscheinungsbild und  
liebvollem Charakter. Weiß ihre Bedienstete wertzuschätzen  
…oder waren es doch die Besitzer ?  

Rebsorte: Riesling, 100% 
Herkunft: Rheinhessen, Deutscher Qualitätswein (QbA) 
Jahrgang: 2024 
Säure: 8,1 g/L 
Restzucker: 19,4 g/L 
Alkohol: 10,5% vol. 

Boden / Terroir: Sand, sandiger Lehmboden, Lehm 

Vinifikation: Nach der Ernte wird das selektierte 
Traubengut schonend abgepresst, dann langsam im 
kühlen Edelstahltank vergoren und 14 Monate auf der 
Feinhefe gereift. 
 
Weinbeschreibung 
Farbe: blass gelb mit grünlichen Reflexen 

Aromen: erinnert in der Nase an reife Pfirsiche, Melonen  
& mit einem leichten Karamellduft ein nicht ganz trockener  
Riesling  

Eindruck: verweilt frisch, ausdrucksstark und leicht  
spritzig am Gaumen  

Trinktemperatur: 07°C - 08°C 

Speiseempfehlung: Ein Wein, den man zu vielen 
Anlässen und Speisen genießen kann. Passend zu Fisch, 
Meeresfrüchten, Schweinefilet oder Kalbfleisch. Auch zu 
mediterraner Pasta ist er ein hervorragender Begleiter.  
  


