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Cuvée weiß 
Weißwein 
 
Sanft & mystisch – mit einem Spritzer Abenteuerlust 
Alleine bereits stark, aber gemeinsam unschlagbar! 
Jeder bringt seinen Charakter mit und zeigt an der richtigen 
Stelle seine Stärken. Eine Symphonie, bestehend aus  
mehreren Sätzen, geprägt von drei Protagonisten, die mit  
Leichtigkeit Spannung und Vorfreude auf die nächsten  
Momente schafft. Säure, Schmelz & Frucht – zusammen nah  
an Perfektion.  

Rebsorte: Riesling, Chardonnay, Würzer, Sauvignon Blanc 
Herkunft: Rheinhessen, Deutscher Qualitätswein (QbA) 
Jahrgang: 2024 
Säure: 8 g/L 
Restzucker: 15,3 g/L 
Alkohol: 11% vol. 

Boden / Terroir: diverse Lagen 

Vinifikation: Nach der Ernte wird das Traubengut schnell 
und schonend abgepresst, danach im kühlen Edelstahltank 
jeweils separat vergoren und 15 Monate auf der Feinhefe 
gereift. 
 
Weinbeschreibung 
Farbe: helles Goldgelb 

Aromen: leichte Aromen von Zitrusfrüchten und Apfel,  
feine Säure, mit Nuancen von karamellisierendem Obst 

Eindruck: Eine frische und junge Cuvée, die sich durch ihre  
Spritzigkeit auszeichnet. Ein gelungener Frühlings- und  
Sommerwein mit leichtem und frischem Charakter. 

Trinktemperatur: 07°C - 08°C 

Speiseempfehlung: Ein Wein, der kühl getrunken 
wunderbar zu Frühlings- und Sommersalaten oder 
mediterraner Pasta passt. Aber auch ein idealer 
Trinkwein zu Grillgerichten. 
  


